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Graz, am 12. Juni 2006 
 
 
 
 
 

Das Bistro Vitale auf der 
GASTRONOMIA in Graz. 
 
Der Verband der Köche Österreich mit der Sektion Steiermark und die Steirischen 
Köche-Panther präsentieren delikate Spitzenleistungen auf der GASTRONOMIA, der 
Fachmesse für den professionellen Gastgeber, die vom 10. bis 13. September 2006 
erstmals im messecentergraz stattfindet. 
 
Das Bistro Vitale ist eine Demonstration gesunder, kreativer, natürlicher und gentechnikfreier 
Küche, in dem während der GASTRONOMIA speziell für das kulinarisch versierte 
Fachpublikum "vitale" Genüsse vorgestellt werden: steirische Spezialitäten zeitgemäß 
interpretiert und garantiert gentechnikfreie Waren. "Das Thema Gentechnik ist für uns ein 
kardinales, gerade in Bezug auf die letzten Entwicklungen in der EU", so Walter Mayer, 
Vorsitzender des Verbandes der Köche und "Koch der Köche". 
 
Diätküche in der Topgastronomie  
Renommierte und mehrfach dekorierte Spitzenköche werden vor Ort sein, kochen, beraten 
und demonstrieren: Karl Papst vom Landhauskeller Graz, Heinz Pinaucic und Gerhard 
Tuschetschläger, die auch die Leistungsträger der österreichischen Köche-
Nationalmannschaft sind. Gerhard Petzl und Robert Ferstl werden zudem Schokoartistik in 
höchster Perfektion demonstrieren. 
 
Neben den vitalen Köstlichkeiten wird es intensive Beratung geben 
Die Diätexpertin Gabriele Rosenkranz steht für Fachanfragen ebenfalls zur Verfügung, wie 
es beispielsweise einen Gemüseschnitzkurs mit Küchenchef Gerhard Tuschetschläger 
geben wird. Ein weiterer Höhepunkt ist ein runder Tisch zum Thema "Diätküche in der 
Topgastronomie". 
 
"Wir sind stolz, dass wir auf der GASTRONOMIA, die wir mit viel Engagement und kreativem 
Einsatz für das messecentergraz entwickelt haben, mit einem derartig hochqualitativen 
Rahmenprogramm bereichern konnten", so Messeleiterin Evelyn Straitz, eine der 
versiertesten Gasto-Messen-Spezialistinnen überhaupt. 
 
Weitere Highlights: Vom Grillen über Eis Live bis zu Workshops 
"Gastro-Grill & Barbecue" im Messepark in Kooperation mit den Barbecue Profis der ABA 
(Austrian Barbecue-Association), die "Destillata-Tasting Lounge" wo nicht nur die 
Siegerprodukte der Destillata 2006 präsentiert werden, sondern mehr als 200 Edelbrände 
zur Verkostung angeboten werden, sind weitere Beispiele. Unter dem Motto "Eis Live" 
produziert ein renommierter Eismeister vor Ort Eisspezialitäten. Dazu kommen Didi Dorner 
mit seiner "cuisine intuitive" und der "BÖG-Service Contest." 
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Steir. Gastwirtetag, Workshops und Staatsmeisterschaft im Showbarmixen 
Eine der Höhepunkte sind sicherlich die Österreichische Staatsmeisterschaft im 
Showbarmixen und der Steirische Gastwirtetag, die beide am 11. September im Rahmen der 
GASTRONOMIA in Graz stattfinden. 
 
Zudem gibt es zahlreiche Workshops: "Knopf drücken und Geld verdienen", über die 
optimale Nutzung von vollautomatischen Bestell- und Serviceprogrammen. "Musik beim Wirt" 
zum Phänomen der Gaststätte als sozialkulturelle Schnittstelle, oder "Ein kritischer 
Rundgang durch den eigenen Betrieb", zum Thema Rationalisierungspotential sowie 
"Bausteine des Erfolgs: Mitarbeiter führen und fördern". Die Workshops finden am  
11., 12. und 13. September statt. 
 
Erfolgsstory Gastronomia 
Die Gastronomia 2006 kann vorab schon als Erfolgsstory bezeichnet werden, wenn man sich 
die Ausstellungsliste vergegenwärtigt: Über 150 Aussteller haben bereits fix gebucht, 
renommierte Unternehmen wie Red Bull, Wögerer, Hornig, Resch & Frisch, Brauunion, TKK 
mit Eskimo Iglo, Coca Cola, WMF, Electrolux, Murauer Bier, Rist, Peterquelle, Santora, um 
nur einige stellvertretend zu nennen. "Damit sind wir sicher", so Evelyn Straitz, "dass auch 
die Präsentation perfekt sein wird und die Key-Player auch genügend Fachbesucher 
anziehen werden." 
 
Mehr Infos unter: www.gastronomia.at  
 
 
 
Facts & Figures: 
messecentergraz Betriebsgesellschaft.m.b.H. & Co KG 
Messeturm, Messeplatz 1 
A-8010 Graz 
Tel.: + 43/316/80 88-0 
Fax: + 43/316/80 88-249 
E-Mail: gruber@messecentergraz.at 
 straitz@messecentgergraz.at 
Internet: http://www.messecentergraz.at   
 
 
 
Öffnungszeiten für Besucher: 
Sonntag,  10. September 2006, 10:00 bis 18:00 Uhr 
Montag,    11. September 2006, 10:00 bis 18:00 Uhr 
Dienstag,  12. September 2006, 10:00 bis 18:00 Uhr 
Mittwoch,  13. September 2006, 10:00 bis 17:00 Uhr 
 
 
 
 
 
Für Rückfragen stehen Ihnen gerne zur Verfügung:  
Evelyn Straitz, Projekt- und Verkaufsleitung messecentergraz: +43/664/82 52 443 
Thomas Karner, PR- und Marketingleitung messecentergraz: +43/664/82 52 436 
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