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U Stuttgartu se od 22. do 26. travnja organizira najveci svjetski izlog opreme za

vinogradarstvo, vinarstvo, voc¢arstvo i proizvodnju sokova
Priredio BRUNO SUSANJ

stati prvi i najvedi, to je zadatak koji sebi, i danas
Okao $to je bilo i prijasnjih godina, postavlja

Intervitis/Interfructa (IVIF), stru¢ni sajam za
tehnologiju u vinogradarstvu i vinarstvu, te u proizvodnji
voca i voénih sokova, a koji ¢e se na proljece, to¢nije od
22. do 26. travnja, odrzati u Stuttgartu. To je jedini sajam
takve vrsta u svijetu koji, po broju izlagaca, popratnih
manifestacija i posjetitelja, biljezi neprestani rast. Rije¢ je,
dakle, doista o vodecoj manifestaciji u obitelji stru¢nih
sajmova takve vrste. Ovaj put u Stuttgartu se ocekuje sud-
jelovanje vise od 600 izlagaca i dolazak oko 40.000 uz
struku vezanih posjetitelja iz zemalja Sirom svijeta.

Uz sajamsku priredbu, koja se inace odrzava svake trece

Sajmovi 2007

VINITALY u SVIJETU - Italija je ove godine takoder zabil-
jezila turisticki boom, a mnogi tvrde da on pociva uvelike i na
znatizelji stranaca da poblize upoznaju talijanske kulinarske
specijalitete i vina. Veronska sajamska kuca VeronaFiere, koja
organizira salon Vinitaly, predvidjela je upravo i iz razloga da se
jo$ jace u turisticke svrhe populariziraju talijanski eno-gastro
specijaliteti, gostovanja svoje vinske smotre u nekoliko zemalja
koje su osobito interesantne kao kupci i potrosaci talijanske
kapljice, pa ih eto treba tetositi. Rije¢ je o SAD, Japanu te Rusiji
i nadasve Kini, koja predstavlja trziSte s milijardu i pol moguéih
potrosaca. Upravo prema Kini okrenute su mnoge inicijative,
Talijani zahvaljuju¢i njima ve¢ i sada biljeze odredene poslovne
uspjehe, konkretno u 2006. se talijanski izvoz vina u Kinu
povecao 270 posto u koli¢ini i 115 posto u vrijednosti. Ove bro-
jke dovoljno govore o tome da bi se i hrvatski proizvodaci vina
trebali jace trsiti upravo prema trzistima Dalekog istoka. Izgovori
da smo myi maleni i da nemamo dovoljne kolicine za tako veliko tréiste ne
drze vodu, naime Daleki istok trazi ne samo goleme kolicine,
nego i proizvode iz niSe kojih u pravilu nema u velikim broje-
vima butelja ali oko kojih se vrte veliki brojevi cijena.

ALLES fur den GAST u BECU - Sajam prehrane i ugos-
titeljstva Alles fur den Gast u Becu odvijat ¢e se od 15. do 18.
travnja. No kuca Becki sajam planira u alternaciji s tim salonom
uvesti jo$ jednu priredbu s tematikom vezanom uz hranu i pica,
te prehranu i gastronomiju, a rijel je o manifestaciji F & B Vienna
(Food and Beverage from Central Europe), javlja nam iris Maier
iz kuée Reed Messe Wien GmbH.

EXPOVIN MOLDOVA - Sesnajsti medunarodni sajam vina i
opreme za vinogradarstvo i vinarstvo Expovin Moldova 2007 bit
¢e od 21. do 24. veljace u Chisinau u Moldaviji. Priredba se odvi-
ja u dosta tuznom ozracdju zbog nedavne odluke Rusije da zabrani
uvoz i na svom teritoriju prodaju alkoholnih pica proizvedenih u
Moldaviji. Koliko ruski novi propis pogada Moldaviju lijepo gov-
ori podatak da je prije stupanja na snagu te odluke Rusija konzu-
mirala i do 80 posto vina i jakih pi¢a Made in Moldavia. S
obzirom upravo na Rusiju kao interesantno trziste, u Moldaviji
na sajmu ocekuje se mnogo izlagaca iz Zapadne Europe. Za
informacije oko sudjelovanja obratiti se mogucée na Marinu Tiron,
voditeljicu sajma, E-mail: marina@poliproject.md o
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Zdravica za usp-
jeh: na proljece
2007. u Stutt-
gartu se odvija
Intervitis/Inter-
fructa, najveéi
svjetski sajam
posveéen vino-
gradarstvu, vi-
narstvu, voéar-
stvu, opremi,
sredstvima i pri-
boru za taj sek-
tor.

godine, organizirat ¢e se i popratni sadrzaji kao $to su radion-
ice, savjetovanja i predavanja, na kojima ¢e kao predavaci sud-
jelovati najvedi strucnjaci iz cijeloga svijeta. Pripremaju se,
tako, simpoziji o inovacijama u podrumarstvu, o
vinogradarskoj tehnologiji, o ekoloskoj proizvodnji, a osobito
zanimljiva novost su dva skupa, jedan posvelen rajnskom
rizlingu, a drugi povezanosti vina i arhitekture. Za nase
vinogradare i vinare narocito je interesantno to §to ¢e se opet
uprili¢iti Europa-forum, na kojem ¢e se razgovarati o daljoj
izgradnji i unaprjedenju odnosa izmedu vinogradara i vinara
iz zapadno-europskih te jugo-isto¢nih vinskih zemalja, gdje je
proizvodnja kvalitethog vina u stalnom usponu, kako
naglasavaju predstavnici IVIF-a. Paznju svakako privlaci i
najavljeni simpozij o utjecaju globalnih klimatskih promjena
na vinogradarstvo i tehnologiju u podrumu.

O programu sajma u Stuttgartu iduceg travnja nedavno
su novinare iz 14 europskih zemalja — medu kojima je bio i
izvjestitelj Svijeta u ¢asi, kao jedini iz Hrvatske — upoznali
Ulrich Kromer i Thomas Brandl, predstavnici kué¢e Messe
Stuttgart, te dr. Rudolf Nickenig, glavni tajnik Njemackog
udruzenja vinogradara, i Franz Einsiedler, predsjednik
UdruZzenja njemackih proizvodaca vocénih sokova. Sajam u
Stuttgartu, koji je organizator i sestrinskih priredbi u Becu u
Austriji, u Talci u Cileu i u Cape Townu u JuZnoafrickoj
Republici, pokazat ¢e i ponovno sve ono $to je trenutno na
samom vrhu u tehnologiji u oblasti koju pokriva. Zelja za izla-
ganjem na sajmu velika je, vidljivo je to po prijavama, a pos-
jetitelji s nestrpljenjem ocekuju pocetak. Kako kazu organiza-
tori, tko zaista Zeli biti i, drzati korak s vremenom, jednos-
tavno mora tih dana doéi u Stuttgart. Usput budi receno, bit
e to i posljednja Intervitis/Interfructa koja ¢e se odrzati na
postojeem izlozbenom prostoru na sadasnjoj lokaciji. U
punom je jeku, naime, izgradnja novog, najsuvremenijeg
sajamskog prostora, koji se podize tik uz zra¢nu luku Stuttgart.

Zainteresirani izlagaci ili posjetitelji sve podrobne infor-
macije o sajmu Intervitis/ Interfructa 2007, kao i o poprat-
nim savjetovanjima i njihovim terminima, mogu dobiti i na
Internetu, na adresama www.intervitis-interfructa.com ili
www.messe-stuttgart.de. f



INTUITIVNA
KUHINJA,

T
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Sajamska kuéa Messe Graz uvela je novu
specijaliziranu priredbu, namijenjenu
profesionalcima iz sektora hrane i pi¢a te
opreme za njihovu proizvodnju, kao i opreme
za ugostiteljstvo. Evo Sto smo zabiljezili na
priredbi $to smo je u reziji Hrvatske obrtnicke
komore posijetili s grupom kolega, hrvatskih

novinara, te ugostitelja
Priredio MIRAN DEBELJUH

ajamska kuca Messe Graz, koja, inace, kako je ponosno
Skazao njen glavni direktor Nilly Nail, upravo slavi stoljece

postojanja i kontinuiranoga uspjesnog djelovanja, uvela je
novu specijaliziranu priredbu, namijenjenu profesionalcima iz
sektora eno-gastronomije. Rije¢ je o salonu Gastronomia, ¢ija je
voditeljica Evelyn Straitz. Na svoj debut Gastronomia 2006
privukla je 160 izlagaca, uglavnom proizvodaca opreme za
kuharstvo i ugostiteljstvo, te proizvodaca hrane i pica, prim-
jerice Red Bull, Hornig, Coca Cola, Electrolux...

Medu atrakcijama te, zasad jo$ po opsegu male ali zasig-
urno perspektivne manifestacije, bio je kuhar Didi Dorner,
jedan od najpoznatijih i trenutno najcjenjenijih austrijskih sefo-
va kuhinje, s ¢inom od (maksimalne) tri kuharske kapice, majs-
tor tzv. cuisine intuitive, a koji je na Sirem prostoru uredio Bistro
Vitae s kuhinjom otvorenom za razgled i s restoranskim dijelom
u kojemu se moglo jesti to $to je Dorner kuhao. Chef Dorner,

Chefa Dornera i vinara Gerharda Wolmutha posjetili su znani zagre-
backi kuhar Branko Zufika, te drugi hrvatski ugostitelji koji su u Graz
na sajam stigli i u organizaciji Hrvatske obrtni¢ke komore.
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Pozivamo Vas da svake
posljednje srijede u mjesecu u
nasem restoranu Zinfandel’s
uzivate u vrhunskim vinima
renomiranih vinarija uz bogatu
veceru od 5 slijedova jela, koje
za Vas spravlja nas sef kuhinje,
g. Marc Fontanelle. Vecera
velikih vinara stoji 480 kn po
osobi. Za sve informacije i
rezervacije molimo Vas da

| nazovete 01/4566 644.
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koji je, inace, uz jela nudio $iroku pale-
tu butelja, medu njima i vina od Stajer-
skog proizvodaca Wolmutha, odrzao je,
paralelno s nekoliko work-shopova $to
ih je vodio medunarodno poznati sav-
jetnik za gastronomiju Josef Meringer, i
nekoliko radionica, pokazujuéi zdravo,
prirodno kuharstvo i dajuéi informacije
o idealnoj dijetalnoj kuhinji.

Veliku paznju posjetitelja privukli
su i stand WeinAcademy International
sa uistinu S$irokim izborom grckih
najboljih vina, zatim skulptor u ¢okola-
di Gerhard Petzl i proizvodaci destila-
ta obitelj Jobstl iz Stajerskog mjesta
Wernersdorfa/Wiesa. Dosta posjetitelja
vidjeli smo i na $tandu na kojemu su se
nudili mjera¢i maligana, ali i -
ublazivaci maligana.

Kuéa Jobstl jedan je od
najboljih austrijskih proizvodaca ple-
menitih jakih alkoholnih pi¢a od
voca, tropa i vina, a u proizvodnoj
paleti ima i specifi¢no ruzicasto vino
Schilcher od domace sorte Blauer
Wildbacher, i to kao mirno i kao
pjenusac raden klasi¢cnom metodom.
Vlasnica Waltraud Jobstl i njena
kéerka prezentirali su se s velikim
brojem razli¢itih uzoraka pica, a oso-
bito zanimljive bile su, vrlo elegant-
no i osobeno pakirane, odlezavane
rakije od marelice, te sljive i kruske a
koje su preporucivane kao idealni
pratitelji tamne ¢okolade, i za visoki
hedonistil¢ki uzitak uz cigare.

Gerhard Petzl na licu mjesta i
uzivo pokazivao je svoju vjestinu
kiparenja s cokoladom izradujudi
okusne ukrasne skulpture. Za ove
veée koje se vide na slici potrebno
mu je tri tjedna vremena da ih izradi,
a kad se jednom naprave, ako se ne
poprskaju specijalnim lakom koji ih
dugo cuva i
ako ih  se,
dakako, ne dira
da bi ih se
ku$avalo,
mogu na prik-
ladnoj sobnoj
temperaturi
izdrzati u
dobroj formi i
dvije godine.

Destilati za
uzZivanje poseb-
no uz cokoladu i
cigare: Waltraud
Jobstl sa kéer-
kom.
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Gerhard Pet-
zl, kipar-um-
jetnik u ¢co-
koladi!

U ku-
tku  Wi-
neAcca-
demy In-
ternation-
al na ku-
Sanje  su
ponudena
najbolja
gréka vina.
Austrija-
n a c
Michiel
Fruchstor-
fer za
jednoga se putovanja po Grckoj
toliko zaljubio u tu zemlju da je
odluc¢io pisati najboljim grékim
vinarima da mu posalju uzorke za
kusanje kako bi se bolje upoznao i s
tamo$njim vinom, za mjesec dana,
veli nam, imao je u Grazu veé oko
2000 butelja, koje je onda degusti-
rao s grupom kolega ljubitelja i poz-
navatelja plemenite kapljice, vedi
broj vina toliko im se dopao da je
ckipa posla u posjet njihovom
proizvoda¢ima i predlozila im da
zajedno osnuju poduzele za market-
ing grckog vina WineAcademy
International pa da preko njega, i
pod nazivom Wines From Greece,
pocnu plasirati te etikete u Austriji.
Grci su pristali, a posao je ubrzo
krenuo tako dobro da je sada
WineAccademy International, koja
posluje s oko 35 grc¢kih vinskih kuda,
najve¢a marketinska organizacija za
gr¢ko vino u Europi, i uz urede u
Grazu ima predstavnistva u Becu,
Munchenu, Dusseldorfu, Venlu,
Varsavi i St. Petersburgu!

Mjera¢ maligana i preparat Alco-kill
pomazu vam da ne riskirate za nvolanom
te da spasite vozacku dozvolu!

Ku¢a IPM Marketing pod
sloganom San je postao stvarnost!
reklamirala je nove kompaktne mod-
ele vrlo prakti¢nih mjeraca alkohola i
carobne napitke koji, navodno, hitro
smanjuju razinu alkohola. Mjeraci su
malih dimenzija i u etuiju, sluze za
osobnu uporabu, tj. kontrolu stupnja
alkoholiziranosti prije eventualnog
sjedanja za volan, a cijena im je ovis-
no o modelu od 129 do 179 eura. S
obzirom na sve stroze mjere protiv
alkohola u prometu, mnogi restorani
vani razmisljaju ozbiljno o tome da
kupe takve sprave kako bi svojim
gostima ponudile moguénost da Jse
izmjere nakon rucka ili vecere. Culi
smo da neki ugostitelji u Hrvatskoj
takoder promisljaju da u svoje lokale
uvedu alkohol-metar, ali ne toliko za
goste koliko — za vlastito osoblje!

Sto se tice sredstva za smanjivan-
je maligana, naziv mu je Alco-kill, a
rije¢ je o napitku s osvjezavajuéim
djelovanjem a proizvedenom od
izvorske vode, ekstrakta dobivenog iz
razli¢itog korijenastoga bilja te fruk-
toze, askorbinske i limunske kiseline.
Napitak ¢isti dah u ustima i pospjesuje
razgradnju alko-

hola, receno je
da je uz pomo¢
Alco-killa
mogucde sposob-
nost razgradnje
maligana
povecati na 0,3
do 0,5 promila

po satu! #

Michiel Fruch-
sdorfer na Stan-
du wine Acca-
demy Interna-
tional, na kojemu
promovira - grcé-
ko vino.




